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Salg av lokalmat
Prisliste
Urøkte julepølser av frittgående fjellgris (ca 500 g. pr pk)	 Kr.   285,- pr. kg.	
Røkte pølser av frittgående fjellgris med sennepsfrø (ca 500 g. pr pk)	 Kr.   300,- pr. kg. 
Røkte pølser av frittgående fjellgris med urter og hvitløk (ca 500 g. pr pk)	 Kr.   300,- pr. kg. 
Røkte pølser av Skåbu-elg med hvitløk, pepper og rosmarin (ca 500 g. pr pk)	 Kr.   350,- pr. kg.
Røkte lammepølser av villsaulam m/ persille og gressløk (ca 500 g. pr pk)	 Kr.   350,- pr. kg.
Karbonadedeig av frittgående fjellgris (ca 500 g. pr pk)	 Kr.   200,- pr. kg. 

Skåbupølsa, påleggspølse av frittgående fjellgris med urter (min. 200 g.)	 Kr.   615,- pr. kg.
Røkt frokostskinke av frittgående fjellgris (min. 200 g.)	 Kr.   550,- pr. kg.
Kokt frokostskinke av frittgående fjellgris (min. 200 g.)	 Kr.   520,- pr. kg.
Kokt skinke, ytrefilet av frittgående fjellgris (min. 200 g.)	 Kr.   580,- pr. kg.
Honninglasert svinenakke av frittgående fjellgris (min. 200 g.)	 Kr.   650,- pr. kg.
Pastrami av Skåbu-elg (min. 200 g.)	 Kr. 1150,- pr. kg. 
Tørrsaltet og røkt Skåbu-elg. Gourmet signaturprodukt (min. 200 g.)	 Kr. 1150,- pr. kg.
Fenalår av villsaulam (hele lår)	 Kr.   690,- pr. kg.
Varmrøkt bacon av frittgående fjellgris (min. 200 g.)	 Kr.   560,- pr. kg. 
Røkt skinke, ytrefilet av frittgående fjellgris (min. 200 g.)	 Kr.   560,- pr. kg. 

Hamburger av Skåbu-elg, 60% elg og 40% Angus okse (ca 120 g. pr stk)	 Kr.   520,- pr. kg.
Kvernet elgkjøtt av Skåbu-elg (pk á. 500 g.)	 Kr.   250,- pr. kg.

Elgsuppe av Skåbu-elg (á 1 ltr.)	 Kr.   400,- pr. kg.
Ragu pastasaus av Skåbu-elg (á 1 ltr.)	 Kr.   510,- pr. kg. 

Kyllingpaté av økologisk kylling fra Hovelsrud gård, boks	 Kr.   120,- pr. boks
Hvitløksmajones	 Kr.     90,- pr. glass
Varmrøkt sik (stk, fra. ca 400 g.)	 Kr.   288,- pr. kg.
 

Stykningsdeler
Vi selger stykningsdeler av frittgående fjellgris, villsaulam og Skåbu-elg – send oss en forespørsel.  
Kan sous-vide behandles om ønsket.


